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Si Ies praguman aohre los ln-
gredientes de los dulces, se
hacan las locas. No pierden
tiempo en darlos a probar, pero
sin desvelar los secretosde su
arte repostero. A simple vista,
dos cosas no deben faltarenia
lista de la compra: chocolate,
canelay el toque final, lafruta.

Han tenido cuatro mESes
para compartir ademas de re-
cetas, risas y buenos mo-
mentos. Son las alumnas del
curso de reposteria que se
clausurd ayer en el centro ¢i-
vico El Esqueleto, en la ba-
rriada del Poligono Sur.

Quince mujeres gitanas
unidas por un mismo moti-
va: el de salir adelante y en-
contrar un trabajo. “Ellas son
las que tienen que cambiarila
realidad del barrio”. Son las
palabras de Beatriz Carrillo,
presidenta de Fakali, la Fe-
deracion Andaluza de Muje-
res Gitanas,

La iniciativa forma parte
de Eurorromf, el primer pro-
grama europeo especifico
para la mujer gitana; y que
cuenta con varias actividades
en otras provincias andalu-
zas, como Cérdoba y Grana-
da. “Su objetivo es intentar
crear una marca gitana an-
daluza con ia mujer como
protagonista -comenta Ca-
rrillo-, algo que nos propor-
cione los altavoces que
hemaos necesitado desde hace
tanto tlempo™. El curso es la
primera etapa, la siguiente es
que ellas busquen el recurso
para abrir su propio negocio.

Santiago Sénchez, €l pro-
fesor de reposteria del curso,
destaca el buen ambiente en
clase. “El nivel era bajfsimo
-explica-, pero en sélo unas
semanas ya empezaron ‘a
sacar sus propias ideas”
Junto a 8], Jests, un joven es-
tudiante de Derechg, se ha
encargado de la aifipetiza-
¢ién de las mujeres con una
perspectiva empresarial.

Sénchez asegura que se ha
saltado el guidn del curso, ya
que las alumnas trajeron re-
cetas de los dulces de sus
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Integracion. El centro civico El Esqueleto ha impartido un curso de reposteria gitana

Un Poligono Sur mas dulce
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Las alumnas quieren
abrir una pasteleria,
‘Bufié Cali’, que
significa dulce gitano

abuelas. De la mezcla entre
Ias recetas antiguas y las ac-
tuales han surgido pasteles
como la Jigrima kali, un biz-
cocho relleno de crema pas-
telera y cubierto de nata y
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EMPRENDEDORAS. Las alumnas pretenden ahora montar su propia pasteleria en el barrio.

kiwi; o el mestizo, un dulce
de chocolate blanco y negro
con forma de rombo.
Macarena, una de las
alumnas, reconoce que ha
aprendido mucho, porque
“no sabfa ni montar la pata”
Ahora, pretende abrir junto
a sus compaiieras su propio
negocio. De momento, mu-
chas ganas y un tftulo parala
pastelerfa: Buié Cali, que
quiere decir en lenguaje cal6
dulce gitano. Un lugar donde

preparar pasteles “con
mucha dulzura y tradiecién”
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